» ) ORGANISMO INTERNACIONAL
J. ) REGIONAL DE SANIDAD
AGROPECUARIA

MEXICO - BELIZE - GUATEMALA - EL SALVADOR - HONDURAS - NICARAGUA - COSTA RICA - PANAMA - REPUBLICA DOMINICANA

DIRECCION REGIONAL DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

TERMINOS DE REFERENCIA (TdR)

Contratacion de Consultor para el disefio del Curso Virtual “Buenas Practicas de Ordefio”
(BPO)

1. Antecedentes

La calidad de la leche comienza en la ubre. Las Buenas Prdcticas de Ordefio son un
conjunto de procedimientos esenciales para obtener un producto inocuo, proteger la salud
del hato (prevencién de mastitis) y asegurar la sostenibilidad econdmica del productor. El
OIRSA requiere estandarizar estos procesos bajo una modalidad virtual que sea accesible
para los diversos actores de la cadena ldctea en la region.

Como parte de los proyectos aprobados por el Comité Internacional Regional de Sanidad
Agropecuaria (CIRSA) en el drea de inocuidad de los alimentos, se aprobd la creacion de
un Curso Virtual Buenas Prdcticas de Ordeno (BPO).

2. Objetivo General

Capacitar a productores y técnicos en la ejecucién correcta de las BPO para reducir el
conteo bacteriano y de células somdaticas, garantizando la inocuidad de la materia prima.

3. Objetivos Especificos

o Implementar rutinas de ordeno estandarizadas (manual y mecdnico).

Fomentar el manejo calmado y el bienestar animal durante el proceso.

o Asegurar el mantenimiento de la cadena de frio vy la limpieza profunda del
equipo.

O

4. Perfil del PUblico Objetivo

e Productores Lacteos: Enfoque en "cdmo hacerlo" de forma eficiente y econdmica.
e Técnicos Agropecuarios: Enfoque en la supervision, diagndstico de campo (test de
mastitis) y cumplimiento normativo.

5. Alcance de la Consultoria

El consultor o consultora serd responsable del diseno y desarrollo integral del curso virtual
asincrénico, incluyendo la elaboracién de contenidos técnicos, materiales diddcticos y
herramientas pedagdgicas necesarias para su implementacion en el aula virtual del OIRSA.

La consultoria incluird, entre otras actividades:

e Guion Pedagdgico: Estructura de contenidos con lenguaje adaptado al contexto
regional.
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Produccién Multimedia:
e Videos demostrativos en campo (paso a paso de la rutina).

e Infografias dindmicas sobre anatomia de la ubre vy fisiologia de la bajada de
la leche.
e Caja de Herramientas (Toolkit): Guias rdpidas laminadas para tener en la sala de

ordeno y formatos de registro de produccion.

e Definir la estructura modular del programa de capacitacion.
e Desarrollar contenidos técnicos, presentaciones educativas.

e Elaborar evaluaciones de aprendizaje para cada mddulo.
o Adaptarlos contenidos para su carga en el Aula Virtual del OIRSA.

6. Modalidad del Curso

Modalidad: Virtual.

Tipo: Asincrénico.

Plataforma: Aula virtual / plataforma de aprendizaje.
Duracién estimada: 20 horas académicas.

7. Contenido técnico

El curso deberd estructurarse en mddulos temdticos que aborden, entre otros, los siguientes
temas:

Médulo 1. Entorno y Bienestar
Disefio del drea de ordeio, higiene del personal y manejo del estrés animal.

Médulo 2. Rutina Pre-ordeno
Arreo, despunte (prueba del fondo negro), lavado, pre-sellado y secado.

Moédulo 3. Extraccién de la leche
Técnica de ordefno manual vs. mecdnico, colocacidén de pezoneras y evitar el sobre-
ordeno.

Médulo 4. Post-Ordeino y Almacenaje
Sellado de pezones, filtrado, enfriamiento inmediato y registros de calidad.

Médulo 5. Sanidad y Mantenimiento
Prueba de California (CMT), desinfeccién de equipos y control de mastitis.

8. Metodologia del curso

El curso deberd desarrollarse bajo una modalidad virtual asincrénica, permitiendo que los
participantes accedan a los contenidos en el momento que les resulte conveniente.

Los materiales deberdn disenarse utilizando metodologias de aprendizaje orientadas a la
prdctica, incluyendo:

P
L

x @OIRSAcficial
€ orsa

Péginaz



MEXICO - BELIZE - GUATEMALA - EL SALVADOR - HONDURAS - NICARAGUA - COSTA RICA - PANAMA - REPUBLICA DOMINICANA
DIRECCION REGIONAL DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

e presentaciones diddcticas.

e recursos multimedia.

e ejemplos prdcticos.

e actividades de autoevaluacion.

¢ materiales descargables para consulta.

Importante: Los contenidos deberdn presentarse en un lenguaje claro y accesible para
productores con diferentes niveles educativos.

9. Productos Entregables
El consultor deberd entregar los siguientes productos:

1. Plan de trabagjo y diseno instruccional del curso, estructura curricular y contenidos
técnicos del curso.

2. Material educativo de los mddulos (presentaciones, textos, guias).

3. Materiales audiovisuales o multimedia, evaluaciones de aprendizaje por médulo.

4. Caja de Herramientas (Toolkit): Guias rdpidas laminadas para tener en la sala de
ordeno y formatos de registro de produccion.
5. Material final preparado e infegrado en el Aula Virtual del OIRSA.

10. Duracion del servicio

El servicio tendrd una duracién mdéxima de 20 semanas calendario, contadas a partir de la
firma del contrato.

e Semanas 1-2: Planificacién y revision conjunta con OIRSA.

¢ Semanas 3-15: Desarrollo del material del curso, incluyendo videos destinados para
el curso virtual y demds insumos.

e Semanas 15-20: Desarrollo del curso dentro del Aula Virtual del OIRSA.

11. Perfil requerido

Podrd participar en este proceso una persona natural, que cumpla con los siguientes
requisitos:

e Profesional Médico Veterinario, Zootecnista o Ingeniero Agronomo o afines,
preferible con grado de Maestria o equivalente en Inocuidad Alimentaria, Salud
Animal o Zootecnia.

e Experiencia en extension rural y desarrollo de materiales educativos para el sector
agropecuario y/o cursos de capacitacién sobre buenas prdcticas de ordefo.

o Conocimiento de las directrices del Codex Alimentarius para leche y productos
|dcteos.

e Conocimientos de inocuidad alimentaria.
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e Experiencia en desarrollo de cursos virtuales o educacion en linea (deseable).

12. Entregables y forma de pago:

Los pagos se redlizardn contra entrega y aprobaciéon de productos por parte de la
Direccidon Regional de Inocuidad de los Alimentos del OIRSA:

Entregable % del Pago
1.Plan de trabajo y disefo instruccional del curso, 20%

estructura curricular y contenidos técnicos del curso.
2. Material educativo de los médulos 20%

(presentaciones, textos, guias).
3. Materiales audiovisuales o multimedia, 20%

evaluaciones de aprendizaje por médulo

4. Caja de Herramientas (Toolkit): Guias rdpidas 20%
laminadas para tener en la sala de ordeno

y formatos de registro de produccion.

Material final preparado e infegrado en el 20%
Aula Virtual del OIRSA.

La cuenta de APR de Inocuidad de los Alimentos para la presente consultoria serd la
siguiente: Programa FORTALECIMIENTO DE LAS CAPACIDADES EN INOCUIDAD
AGROALIMENTARIA; Producto: 3.5.2.14.5.1 Curso Buenas Prdcticas de Ordeno desarrollado;
Actividad: 3.5.2.14.5.1.2. Contratacion, elaboracidén y revisién del material técnico.

13. Supervision y Coordinacion

La supervisidn técnica del contrato estard a cargo de la Direccidon Regional de Inocuidad
de los Alimentos del OIRSA, que validard los entregables y coordinard la logistica para la
incorporacion del curso al Aula Virtual del OIRSA.

14. Criterios de Evaluacion

Los criterios para la evaluacion de propuestas serdn los siguientes:

Criterios %

Profesional Médico Veterinario, Zootecnista o Ingeniero | 20 % (15 puntos por
Agrénomo o afines con mds de cinco (5) afos de graduado, | grado y 5 puntos por
preferible con grado de Maestria o equivalente en Inocuidad | Maestria)

Alimentaria, Salud Animal o Zootecnia
Experiencia en extension rural y desarrollo de materiales | 30%
educativos para el sector agropecuario y/o cursos de
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capacitaciéon sobre buenas prdacticas de ordeno con mds de
diez (10) anos.
Conocimientos de inocuidad alimentaria. 10%

Experiencia en desarrollo de cursos virtuales o educacién en | 10%
linea (deseable).
Calidad de la propuesta técnica (metodologia, enfoque, | 10%

cronogramal)
Propuesta econdmica 20%
TOTAL 100

15. Expresion de Interés:

Los interesados deberdn enviar expresion de interés que incluya propuesta con calendario,
propuesta financiera y hojas de vidas.

La misma deberd de ser enviada en sobre cerrado a las oficinas de OIRSA en San Salvador
(Avenida Federal de Alemania, Calle Ramon Belloso, Colonia Escaldn, San Salvador)
Dirigida ala Unidad de compras y contrataciones. También puede enviarse de forma digital
al siguiente correo electrénico: consultorias.sede@oirsa.org indicando en el asunto del
correo: "CONSULTORIA 13-26 CURSO BP ORDENO” recibiéndose aplicaciones hasta el
domingo 19 de abril de 2026 hasta las 12 medianoche hora El Salvador. Podrd encontrar los
términos de referencia en el sitio web: www.oirsa.org apartado de Consultorias.
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ANEXO I: Formatos de Propuesta

1. Formato para Presentacién de Propuestas

1.1

Propuesta Técnica

La propuesta técnica deberd contener, como minimo, la siguiente informacion:

Carta de Presentacion del Oferente.

Descripcion de la comprension del servicio solicitado.

Metodologia y cronograma de trabajo detallados para la actualizacion del curso
virtual.

Experiencia destacando los criterios descritos en el punto Criterios de evaluacion
Anexos: Curriculum vitae, evidencia de capacitacion y experiencia.

1.2 Propuesta Econémica

La propuesta econdmica debe presentarse por separado de la técnica e incluir:

1.

Carta de presentacion de la oferta econdmica.

2. Detalle de honorarios en ddélares estadounidenses (USD)
3. Desglose por entregables, segun se define en el punto 12 de estos Términos de
Referencia.
4. Condiciones de pago propuestas (conforme a enfregables).
5. Validez de la oferta (minimo 60 dias).
Elaborado: Autorizado:
Lic. Raul Peralta Girén Ing. Raul Antonio Rodas Suazo
Director Regional de Inocuidad Director Ejecutivo

de los Alimentos
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